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GRILLELEMENT + UNDERVARME ELLER GRILLELEMENT + UNDERVARME FLAKT (EKO-TILLAGNING):
Denna funktion kombinerar anvandning av olika element och ar speciellt amnad for grillning av sma mangder for att samtidigt fa
lagsta mojliga energiférbrukning under tillagningen.

GRILLELEMENT + UNDERVARME ELLER GRILLELEMENT + UNDERVARME+ FLAKT(TILLAGNING AV PIZZA):
Denna funktion kombinerar anvandning av stark grillvarme och undervarme tillsammans med turbinvarme och ar idealisk for perfekt
tillagning av pizza pa nagra minuter.

OVERVARME + UNDERVARME (TRADITIONELL TILLAGNING):

varme som kommer samtidigt ovanifran och underifrdn medger tillagning av alla typer av livsmedel. Den traditionella tillagningen,
aven kallad statisk eller konventionell, indikeras for att laga en ratt &t gangen. Idealisk for stekar av alla typer, bréd, paj; den indikeras
ocksa speciellt for fett kott sdsom gas eller anka.

OVERVARME + UNDERVARME (TRADITIONELL TILLAGNING):

Varme som kommer samtidigt ovanifran och underifran medger tillagning av alla typer av livsmedel. Den traditionella tillagningen, aven kallad
statisk eller konventionell, indikeras for att laga en ratt at gangen. Idealisk for stekar av alla typer, brod, paj; den indikeras ocksa speciellt for fett kott
sasom gas eller anka.

GRILLELEMENT STOR (STARK GRILL):

Vid val av denna funktion gér varmen som kommer fran den 6vre serpentinen med stark effekt att man far perfekt grillning.
Kombinationen med grillspett (enligt modell) ger ocksa en jamn farg vid slutet av tillagningen. Idealiskt vid grillning av en storre
mangd livsmedel sdsom en rostbiff eller en lammstek.

UNDERVARME (SLUTTILLAGNING):
Varme som kommer enbart underifran tillater komplettering vid tillagningen av livsmedlen, vilket kraver en hégre grundtemperatur
utan konsekvenser for fargen. Idealiskt for séta eller salta pajer och pizza.

ELEMENT CENTRALGRILL (MEDELGRILL):
Denna funktion medger en mer begransad varmestralning och ar speciellt amnad for att grilla sma portioner mat sdsom spett eller
gronsaker: paprika, squash eller aggplanta.

FLAKT + RINGELEMENT + OVERVARME + UNDERVARME (TILLAGNING MED TURBOVENTILERAD
VARMLUFT):

Ventilerad tillagning + traditionell tillagning fér mycket snabb tillagning av olika livsmedel p& olika nivaer utan att blanda dofter och
smaker. Idealiskt for livsmedel som kraver en kraftfull tillagning.

FLAKT + RINGELEMENT + OVERVARME + UNDERVARME (TILLAGNING MED TURBOVENTILERAD VARMLUFT):
Ventilerad tillagning + traditionell tillagning for mycket snabb tillagning av olika livsmedel pa olika nivaer utan att blanda dofter och smaker.
Idealiskt for livsmedel som kraver en kraftfull tillagning.
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FLAKT + GRILLELEMENT STOR (STOR VENTILERAD GRILL):

Luften producerar genom den avhardade turbinen varme som genereras av grillen for optimal grillning &ven for tjocka kottstycken.

FLAKT+ ELEMENT CENTRALGRILL (VENTILERAD MEDELGRILL):
Denna funktion tillater en process med turbin och varme fran medelgrillen for tillagning av kansliga ratter.
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UPPTINING:
Snabb upptining underlattas genom igdngsattande av en turbin som sakerstaller en jamn férdelning av rumstempererad luft inne i
ugnen. ldealiskt for alla typer av livsmedel.

UPPTINING:
Snabb upptining underlattas genom igdngsattande av en turbin som sakerstaller en jamn férdelning av rumstempererad luft inne i
ugnen. ldealiskt for alla typer av livsmedel.

FLAKT + OVERVARME + UNDERVARME (TRADITIONELL VENTILERAD TILLAGNING):
Turbinens funktion i férening med traditionell tillagning sékerstéller homogen tillagning &ven med komplicerade recept. Idealiskt for
biskvier och kakor som tillagas samtidigt pa flera nivaer.

FLAKT + OVERVARME + UNDERVARME (TRADITIONELL VENTILERAD TILLAGNING):
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#="| Turbinens funktion i férening med traditionell tillagning sékerstaller homogen tillagning d&ven med komplicerade recept. Idealiskt fér biskvier och
s+ | kakor som tillagas samtidigt pa flera nivaer.

FLAKT + RINGSELEMENT (TILLAGNING MED VARMLUFT):

For tillagning av olika livsmedel pa flera nivaer pa villkor att de kraver samma temperatur och samma typ av tillagning. Cirkulation av
varmluft sakerstéller 6gonblicklig och jamn férdelning av varmen. Man kan till exempel samtidigt tillaga fisk, gronsaker och kakor
samtidigt utan att blanda dofter eller smaker. Dessutom begransar man vid tillagning med temperaturer understigande 200°C
fettstank och far darmed en snabbare rengéring av ugnsutrymmet.

FLAKT + RINGELEMENT + UNDRE ELEMENT (TILLAGNING MED ROTERANDE VARME PLUS):
For forstarkt tillagning. Idealiskt for alla typer av livsmedel (exempel: bréd, bakverk med tjock botten,...)

FLAKT + UNDERVARME (KANSLIG TILLAGNING):
For snabbare tillagning. Foreslas for att sterilisera eller avsluta tillagning av livsmedel som redan tillagats pa ytan men inte inuti och
som alltsa kraver extra dampad varme. Idealisk for alla livsmedelstyper.

MIKROVAGOR:

Genom att tranga in direkt i livsmedlen tillater mikrovagor tillagning pa kort tid med ett mycket stort energisparande. Dessa ugnar ar
amnade for tillagning utan fett, for upptining och uppvarmning av livsmedel allt medan man bevarar den ursprungliga aspekten.
Mikrovagornas funktion kan férenas med traditionella funktioner med alla férdelar av dessa. Idealiskt for alla typer av livsmedel.

MIKROVAGOR + GRILLELEMENT:
For tillagning kombinerad med grill som ger farg at livsmedlet allt medan tillagning inuti sakerstalls genom mikrovagor.

MIKROVAGOR + ROTATIONSELEMENT:
For tillagning kombinerad med roterande varme som tillagar livsmedlet genom rotation av varmluften vilket accelererar tillagningen
inuti genom mikrovagor.

PYROLYTISK RENGORING:
Genom att valja denna funktion far man en mycket effektiv rengoring invandigt i ugnen, speciellt efter en mycket omstandig tillagning. Rengéringen
programmeras automatiskt med EKO funktion med en varaktighet pa 1/2 timma. For en mer omfattande rengoéring enligt graden av nersmutsning i
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P ugnen ar det mojligt att programmera en langre varaktighet med 1/2 och upp till 3 timmar per etapp pa 1 minut. Var och en finner har den tid som
bast passar in pa behovet.

GRILLSPETT:
Grillspett (enligt modell) och grillvarme fungerar tillsammans for perfekt farg at livsmedlen.

MEDELGRILL MED GRILLSPETT:
MEDELGRILL MED GRILLSPETT.



»| KRAFTIG GRILL MED GRILLSPETT:
KRAFTIG GRILL MED GRILLSPETT.

VARMLUFT+MIKROVAGAR:
Anvandning av mikrovagor tillsammans med varmluft géra att maten tillagas pa ett snabbt och effektivt satt. Idealiskt for stora
kottbitar.

PYROLYTISK ECO:
ECO | Genom att valja denna funktion genomfér ugnen en pyrolytisk rengoring da den varms upp till 500°C i 1 1/2 timme. Kan endast anvandas da ugnen
inte ar alltfér smutsig.

BRODROST:
Genom att valja denna funktion aktiveras brodrosten. Kan tidprogrammeras.
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PI1ZZAFUNKTION:
Denna funktion ar utmarkt for snabb tillagning av pizza med hjalp av mikrovagor och en speciell pizzaplat, som ar stardardtillbehor.
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VIKT-UPPTINING:
Med denna funktion bestamms upptiningstiden automatisk beroende av vilken vikt som anges for livsmedlet som ska tinas.
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TID-UPPTINING:

Med denna funktion bestamms upptiningstiden automatiskt beroende av vilket livsmedel som véljs.
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VARMLUFT+GRILLELEMENT:
Idealisk fér stekning och stora kéttbitar som kréver grundlig tillagning. Funktionen ger grilleffekt och skickar varmen runt maten vilket gor att
vandning ej ar nédvandigt.
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JASNINGSFUNKTION:
Denna funktion tillater att optimalt jasa alla typer av degar med en lag temperatur pa 40°C.
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a8 | Vapor Clean
#" & | Vapor Clean. Rengdringsprogram med anga.
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